REKONSTRUKCE A DOSTAVBA SPORTOVNI HALY V TURNOVE

BISTRO
TECHNOLOGIE STRAVOVANI - TECHNICKA ZPRAVA

uvoD

Ukolem projektu technologie gastro pro bistro ve sportovni hale v Turnové bylo fedeni stravovaciho
provozu vtomto objektu pfi splnéni hygienickych predpisli, poZadavk(l investora a pfi respektovani
prostorovych moznosti.

Ve stravovacim provozu se budou pripravovat pokrmy a ndpoje pro hosty bistra a ndvstévniky sportovni
haly.

Sortiment tohoto bistra by mély tvofit pokrmy a napoje typické pro tento typ obcerstveni (napf.
hranolky, hamburgery, klobasy, panini, plnéné bagety, salaty, chlebicky, sendvice, tortily...).

Pocita se zhruba se 100 jidly za den.
Dale je zde mozZno pripravovat jednoduché pokrmy z polotovarl (opecena sekana, smazZeny syr atd.)

Pocita se s ca tfemi zaméstnanci ve sméné.
Povrchy stén budou omyvatelné, podlaha protiskluzova.

Vsechny prostory budou odvétrany (fesi VZT), nad varnym blokem je navrien odsavaci zakryt. Voda
bude odebirana z vefejného vodovodu.

DISPOZICNi RESENI

Stravovaci provoz je navrzen v 1.N.P.
Zasobovani bude probihat hlavnim vstupem do haly.
Zazemi personalu tvofi Satna a socialni zatizeni s predsini a prostorem pro uklid (s vylevkou).

Na zdsobovaci vstup navazuje prostor manipulace a odtud jsou pfistupné ostatni prostory (dva pfirucni
sklady, chlazeny sklad, suchy sklad a pfipravna s vydejem).

V rdmci pfipravny jsou navrieny pracovni Useky na Cistou pfFipravu surovin a linky na myti stolniho a
provozniho nadobi. Uprostied je umistén varny blok na tepelnou Upravu pokrm.

V blizkosti pfipravny je umistén sklad napoja.

Pfipravna je koncipovana jako oteviena s délici polopfi¢kou oddélujici myti nadobi od pfipravy pokrm.

PROVOZNIi RESENI

Zasoby se dopravi pres prostor manipulace do skladu, kde budou suroviny uloZeny dle druh( v chladicich
a mrazicich skfinich a skladovych regalech.

Cetnost zdsobovdni zavisi na velikosti skladu, poZadavcich provozovatele a moznostech dodavateld.
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Zelenina bude dodavana ocisténa, takze zde neni navrZena hruba pfipravna zeleniny.

Nasledné se suroviny dopravi do pfipravny. Zde jsou potraviny oCistény a naporcovany na jednotlivych
pracovnich Usecich (maso a vejce, zelenina s chlazenim a drezy) a pak pfipadné dojde k tepelné upravé.

Déle jsou pokrmy transportovany pres vydej jidel stravnikim nebo obsluhou odnaseny ke stoliim.
Pouzité stolni nddobi obsluha odnese zvlastnim vstupem k lince na myti nddobi, kde je nadobi po pfedumyti
v dfezu umyto v mycim stroji. Cisté nadobi je ulozeno v regalu.

Provozni nadobi se umyje v dfezu na vyhrazené lince a ulozi se do regdlu.

Odpadky budou likvidovany v souladu s platnymi predpisy, pro jejich uloZeni pfed odvozem je navrzena
chladici skfin.

Pro uklid bude slouzit prostor v zazemi s vylevkou.

Vsechny provozy byly navrzeny tak, aby v ramci danych moznosti zachovaly plynulost a logiku ptipravy a
vydeje pokrm0 od skladovani, pfipravy, tepelné Gpravy, vydej a expedici az po myti nadobi.

V provozu bude dodrZzovan systém kritickych bod( HACCP, ktery zpracuje odborna firma.

K TECHNOLOGICKEMU ZARIZENI

NavrZené zafizeni by mélo pokryt poZzadavky na kapacitu i sortiment jidel i napoji kladené na tento typ
stravovaciho zafizeni. Pfed doddvkou zafizeni lze provést drobné zmény ve vybaveni provozu, pokud by
vznikl takovy poZadavek ze strany investora nebo provozovatele. Drobné stolni zafizeni (vahy, odpadkové
kose, nasténné police apod.) bude pofizeno investorem (provozovatelem) dle dohody s persondlem pred
zahajenim provozu.

Prevazind ¢ast zafizeni bude vyrobena z nerezové oceli.

Technologické zatizeni by méla dodavat firma, kterd dokaZe zajistit vysokou kvalitu provedeni a
spolehlivost tohoto zafizeni a poskytuje na tyto vyrobky rovnéz odpovidajici zaruku.

K zafizeni by mélo byt dodano zakladni pfislusenstvi (napf. GN nadoby), dalsi potfebné doplnéni si
investor zajisti dle svych potieb (podnosy, nadobi, pfibory apod.).

Pokud to vyplyne z mérfeni tvrdosti vody, je nutné pouzit pro urcité kusy technologického zatizeni
zmékcovace vody (napf. myci stroj). Pouziti zmékcéovacl uréi dodavatel technologie.

Technologické zafizeni je nutné pravidelné Cistit a udrZzovat dle provoznich manudld. Vzhledem k
pfitomnosti elektrickych zatizeni neni mozné cisténi hadici a strikajici vodou.

VSEOBECNE

Technologické zafizeni je zakresleno ve vykrese pudorysu, odkud lze vycist cely vySe popsany
technologicky provoz.

Soucasti tohoto projektu je i seznam uvazovaného technologického zatizeni oznaceného Cisly, shodnymi
s popisem na vykrese.

Navrh instalacnich pfipojek potfebnych pro pfipojeni technologického zafizeni bude soucasti dalsiho
stupné projektové dokumentace.
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Veskeré elektrické spottebice pevné maji mit hlavni vypinace umisténé dle projektu elektro a musi byt
uzemnény. VSechna elektricka zafizeni musi byt pfipojena dle platnych norem a predpisu.

V pfipravné a v predsini personalniho WC budou instalovana umyvadla s dlouhou pakou, dalsi vestavéné
umyvadlo je v barovém pultu.

Persondl stravovaciho provozu musi byt ndlezité proskolen pro obsluhu jednotlivych druhi zatizeni a
musi mit zdravotni priikaz. Dale musi byt dodrZzovany pozadavky na hygienu pracovniho prostfedi a sanitaci
a predpisy pro bezpeénost a ochranu zdravi pfi praci.

Pro vydej jidel je nutné dodrzet ustanoveni platnych hygienickych predpis(, zejména o min. teploté
vydavaného jidla a max. dobé od vyroby k vydeji.

Provozovatel musi zabezpecdit, aby vykondvana ¢innost byla v souladu s platnymi hygienickymi pfedpisy,
zejména s Narizenim EK ¢. 852/2004.

SPOTREBA ENERGIE

Pro pohon a vytdpéni technologického zafizeni bude pouzito el. energie.

Instalovany pfikon el. energie bude dle odhadu projektanta ¢init ca 50 kW, souéasnost za provozu 0,8.

09/2021 Technicka zpréva Strana 3/3




